Serata del Tartufo

Erleben Sie die Triiffelsaison im Gewolbekeller:
Geniessen Sie ein erlesenes 5-Gang-Meni mit Périgord- und weissem Triiffel.
Zu jedem Gang werden zwei perfekt abgestimmte Weine serviert.

31.Oktober 2026, 18.30 Uhr
28. November 2026, 18.30 Uhr

CHF 220 pro Person
(inkl. Apéro, 5-Gang Menl, Weinauswahl, Kaffee und Mineral)
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Menu del Tartufo

Antipasti dell’Emilia-Romagna
Salumi, verdure grigliate, olive, formaggi e focaccia
Salumi, Grillgemiise, Oliven, Kdse und Focaccia

bd

sheslesk

Polenta bramata arrostita con lardo,
timo e tartufo nero del Périgord
Gebratene Bramata-Polenta mit Lardo,

Thymian und schwarzem Périgord-Triiffel

oder

Polenta bramata arrostita
con funghi porcini
e tartufo nero del Périgord
Gebratene Bramata-Polenta mit Steinpilzen
und schwarzem Périgord-Triiffel

eskeske

Tagliarini fatti in casa al burro con tartufo bianco d’Alba
Hausgemachte Tagliarini an Buttersauce mit weissem Alba-Triiffel

b4

shkesk

Filetto di manzo alla griglia con spinaci freschi, purea di patate,
jus al tartufo e tartufo bianco d’Alba
Grilliertes Rindsfilet auf frischem Spinat, Kartoffelstampf und Triiffeljus,
dazu weisser Alba-Triiffel

deokeske

Taleggio tiepido con tartufo nero del Périgord
Lauwarmer Taleggio mit schwarzem Périgord-Triiffel
oder

Zabaione con tartufo nero del Périgord
Zabaione mit schwarzem Périgord-Triiffel
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