
 
 

M E N Ü 
 

 A P E R O  
1 Glas Souvignier Gris mit UrDinkelgrossini 

V O R S P E I S E N 
Frische Gartensalate mit Blüten 

Plättli mit Mostbröckli und Rauchpeitschen vom Rind mit Senfvariationen 
Tartlets mit Leindotteröl Mayo und Beluga Linsen 

Frische Brötli 

H A U P T S P E I S E N 
Diverse Rinder-Steaks 

Bratkartoffeln mit Rosmarin 
Tomaten Kernotto (Hafer/Dinkel/Weizen) 

Diverses Sommer Gemüse vom Grill mit mediterranen Kräutern 

D E S S E R T 
Baumnusstorte 
Himbeertraum 

Johannisbeer Mousse 

G E T R Ä N K E 
Souvignier Gris 
UNITO bianco 
UNITO rosso 

Wasser 
Mineralwasser 

Traubensaft, Trauben Schorle 
Apfelsaft, Apfelschorle 

Kaffee 
Tee 

Birnenschnaps 

95% der Produkte inkl. Getränke sind direkt ab Hof und biodynamisch (Demeter) 
hergestellt. Gemüse, das wir nicht haben kommt in Bio Qualität von der Seewiese. 

Demeter Milchprodukte beziehen wir vom Randenhof. Der Bio- Kaffee ist von Patap. 
 

Das Menue ist unverbindlich und kann je nach aktuellem Hofangebot angepasst 
werden 

 
 

 


